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Unverwechselbar
ein Kneuss-Guggeli

«Wild West» bei Kneuss: Raffiniert gewurzte
Goldrausch-Spiessli und Onkel Tom's Huttenschnitzel.
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HELEN DIETSCHE

Giiggeli-Fleisch kaufen ist Vertrau-
enssache. Produkte von Kneuss ga-
rantieren eine einwandfreie Qua-
litdt und hochsten Genuss — direkt
aus der Region auf lhren Teller.

Ein Versuch lohnt sich.

Sie sind saftig, knusprig, aroma-
tisch. Sie sind unverwechselbar, die
Kneuss-Gtiggeli. Seit Generatio-
nen kommen sie aus dem aargaui-

Schnittstellen zum Konsumenten: Metzgermeister Peter Kreienbiihl (links) aus
Vordemwald bietet in seiner Metzgerei ausschliesslich Kneuss-Pouletfleisch an..

schen Mégenwil und haben in die-
ser Zeit die Schweiz kulinarisch er-
obert. Konsumenten, die Wert auf
Qualitét legen, treffen mit Kneuss-
Produkten die richtige Wahl.

KOCHEN MIT KNEUSS

Die Zubereitung der verschiede-
nen Giiggeli-Spezialititen gelingt
auch in der eigenen Kiiche perfekt.
Dafiir sorgen die Kochideen, welche
auf Wunsch beim Einkauf gratis ab-

KNEUSS REGIONAL

HDI

Aarau:
Lebensmittel Vogeli
Metzgerei Ricci
Metzgerei Speck
Aarburg:
Metzgerei Zaugg
Metzgerei Miihle
Boniswil:
Frischmarkt
Buchs:
Metzgerei Lupoli
Diirrendsch:
Metzgerei Scherrer
Erlinsbach:
Metzgerei Stierli
Metzgerei Aebi
Fahrwangen:
Thalmann’s Spezialitaten
Gontenschwil:
Metzgerei Moser
Grénichen:
Metzgerei Wolf
Gretzenbach:
Metzgerei Schneider
Kolliken:
Sandmeier

Lenzburg:

Metzgerei Hausermann
Lostorf:

Land-Metzgli Christen
Menziken:

Metzgerei Steiner

Metzgerei Burkard
Muhen:

Metzgerei Berchtold
Oberentfelden:

Metzgerei Scheidegger
Oberkulm:

Kyburz Fleisch & Wurst
Oftringen:

Metzgerei Zullinger
Othmarsingen:

Metzgerei End
Reinach:

Metzgerei Bolliger

Metzgerei Wyss
Rothrist:

Metzgerei Kunz
Rupperswil:

Metzgerei Berner
Safenwil:

Metzgerei Felder

Schafisheim:
Metzgerei Merz
Schoftland:
Kulinario
Schonenwerd:
Metzgerei Stockli
Seon:
Metzgerei Burkart
Strengelbach:
Metzgerei Meyer
Suhr:
Metzgerei Strassle
Uerkheim:
Metzgerei Klauser
Unterkulm:
Metzgerei Sager
Vordemwald:
Metzgerei Kreienbuihl
Wildegg:
Metzgerei Schnyder
Zetzwil:
Metzgerei Uimann
Zofingen:
Metzgerei Lingg
Metzgerei Lerch
Metzgerei Straub

gegeben werden, denn: Da wo es
Kneuss-Gliggeli-Produkte zu kaufen
gibt, sind Rezepte erhiltlich, die zu
kulinarischen Neuentdeckungen
fithren.

AUCH IN IHRER REGION

Kneuss ist Partner von Metzge-
reien, Gastrobetrieben, Lebensmit-
tel-Detaillisten und letztlich natiir-
lich der Konsumenten. Es sind Be-
ziehungen, die iiber Generationen
gewachsen sind und sich durch ein
hohes Qualitdtsdenken und akribi-

sche Qualititskontrollen stetig
weiterentwickeln.
An tiber 90 verschiedenen

Standorten werden im Kanton Aar-
gau Kneuss-Gliggeli-Produkte ange-
boten. So auch in der Region Aarau-
Zofingen. Bei der Metzgerei Kreien-
biihl in Vordemwald kaufen die
Kunden gerne Kneuss-Produkte.
«Am meisten werden frische Poulet-
briistli verlangt. Damit lassen sich
so viele leckere Sachen zubereiten —
der Fantasie sind fast keine Gren-
zen gesetzt. Fir mich ist wichtig,
dass ich mit Kneuss tédglich frisches
Pouletfleisch aus der Region im
Angebot habe. Das Konzept von
Kneuss stimmt einfach und tiber-
zeugt auch die Kunden.»
www.kneuss.com

Giiggeli-Hotline: 062 896 70 74

Saftig
Billy Barker

Wiirzig

Goldrausch

Innovativ

Daniel Kneuss fuhrt
Kneuss-Glggeli

Es ist eine veritable Erfolgsgeschich-
te, die sich hinter dem Firmenna-
men «Kneuss» verbirgt. Es ist die Ge-
schichte des Gefliigelziichters Ernst
Kneuss, der 1960, also vor fast 50 Jah-
ren, die Idee hatte, Giiggeli aufzuzie-
hen und deren Fleisch mit der Fiitte-
rung einer natiirlichen Spezialnah-
rung besonders schmackhaft wer-
den zu lassen. Gedacht, getan.
Kneuss-Gliggeli blirgen mit seinem
Namen fiir die ausserordentliche
Qualitit seiner Produkte und wird
in der dritten Generation erfolg-
reich von Daniel Kneuss (im Bild)
gefiihrt.

Daniel Kneuss weiss: «Die exzellente
Qualitdt von Kneuss-Giiggeli basiert
auf der tierfreundlichen Aufzucht
bei unseren Vertragspartnern auf
Schweizer Bauernhofen, der Einhal-
tung hochster Standards in der Stall-
hygiene und der regelmaissigen Ge-
sundheitskontrolle der Tiere.»
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